
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

ALLERGENEN? MELD HET ONS 

Openingsuren 

 Donderdag: 11:30u tot 18u 

 Vrijdag: 11:30u tot 23:30u 

 Zaterdag: 11:30u tot 23:30u 

 Zondag: 11:30u tot 23:30u 

 Ma, Din & Woe: Gesloten 

 



Bieren 
 

 

Jupiler 2.50 

Stella 2.50 

½ L Jupiler 4.80 

Palm 3.00 

Hoegaards tarwebier 3.20 

Carlsberg 3.50 

Vedett 3.60 

Duvel 4.50 

Hapkin 4.50 

Hommel 3.50 

Kasteelbier bruin 5.00 

Rodenbach 3.00 

Rodenbach grand cru 4.50 

Grimbergen blond 4.30 

Grimbergen dubbel 4.30 

Leffe blond 4.50 

Leffe bruin 4.50 

Corsendonck Agnus 4.60 

Brugse trippel 4.80 

La chouffe blond 4.50 

Omer 4.50 

Gordon scotch 5.00 

Kriek 3.20 

St. Bernardus 8° 4.50 

St. Bernardus 12° 4.80 

Rochefort 4.80 

Westmalle trippel 4.80 

Westmalle dubbel 4.50 

Chimay rood 4.50 

Chimay blauw 5.00 

Orval 5.00 

 

Bieren zonder alcohol 
 

 

Jupiler 0.0 % 2.50 

Carlsberg 0.0 % 3.50 

Leffe blond 0.0 % 4.50 

Leffe bruin 0.0 % 4.50 



Aperitieven 

Aperitief van ’t dak 8.50 

Sangria Quint rood of wit 9.50 

Kirr 7.50 

Campari orange / soda 8.50 

Campari Schweppes 9.50 

Picon 8.50 

Martini (wit-rood) 8.50 

Pisang orange 8.00 

Bacardi cola 9.50 

Safari orange 8.00 

Ricard 8.00 

Porto (wit-rood) 7.00 

Sherry 7.00 

Whisky cola 9.50 

Passoa orange 8.00 

Pineau de Charente (wit-rood) 7.00 

Batida de coco 8.50 

 

Gin Gordon * 11.00 

Gin Bombay * 12.00 

Belgische gin (filliers) * 13.00 
(Vraag naar de keuze kaart) 

Suggestie gin * 14.00 
 

* Premium mixers  Tonic original (bitter) 

  Tonic orange blossom & lavender (tussen bitter & zoet) 

  Tonic hibiscus (zoet / roze) 

* Fever tree 

* Gini 
 

 

Cava Pere Ventura 

- 20 cl 12.00 

- 37,50 cl 22.00 

- 75 cl 36.00 

- Supplement cassis 0.80 

 

Aperitieven zonder alcohol 

Aperitief zonder dak 8.00 

Funny pisang 8.00 

Virgin mojito 8.50 



Versnaperingen 

Chips zout 2.00 

Chips paprika 2.00 

Portie kaas 7.50 

Portie chorizo (Spaanse salami) 7.00 

Portie kaas en chorizo 9.00 

Portie salami 8.50 

Portie kaas en salami 14.00 

Spaanse olijven  7.00 

Koud hapjesbord (4 pers) 22.00 
(kaas, chorizo, salami, olijven en aperitieftomaatjes) 

 

Portie warme hapjes (6 stuks) 6.00 

Portie warme hapjes (8 stuks) 8.00 

Portie warme hapjes (10 stuks) 10.00 

Portie warme hapjes (12 stuks) 12.00 

 

(warme hapjes niet verkrijgbaar tussen 14u en 18u) 

 

Frisdranken 

Plat- en bruiswater: 20 cl 2.20 

 50 cl 4.50 

 75 cl 7.00 

Fanta 2.50 

Sprite 2.50 

Coca-cola 2.50 

Coca zero 2.50 

Looza orange (fruitsap) 2.80 

Looza ananas 2.80 

Looza appel 2.80 

Looza ACE 2.80 

Schweppes 3.00 

Schweppes agrum 3.40 

Gini 3.00 

Appletise (275 ml) 4.40 

Cécémel 3.00 

Ice caffé latte 3.50 

Ice tea (330 ml) 3.50 

Tönissteiner orange 2.70 

Tönissteiner citroen 2.70 

Tönissteiner früchtekorb 3.00 

Tönissteiner naranja 3.00 



Sterke dranken 

 

Limoncello 6.50 

Spaans likeurtje 8.00 

Grand marnier 7.50 

Cointreau 7.50 

Amaretto 7.50 

Baileys 7.50 

Cognac Biscuit 8.50 

Calvados 7.50 

Whisky William Lawson  7.50 

Whisky Chivas Regal 8.50 

Advokaat (huisgemaakt) 8.00 

 

Huiswijnen 

 

Paparuda Sauvignon blanc  

- per glas 5.00 

- ¼ liter 9.00 

- ½ liter 17.00 

- Fles 24.50 

 

Zoete witte wijn 

- per glas 4.50 

- ¼ liter 8.00 

- ½ liter 15.50 

- Fles 22.50 

 

Paparuda Merlot rood  

- per glas 5.00 

- ¼ liter 9.00 

- ½ liter 17.00 

- Fles 24.50 

 

Paparuda rosé  

- per glas 5.00 

- ¼ liter 9.00 

- ½ liter 17.00 

- Fles 24.50 

  



Wijn per fles 

Witte wijn 

Huiswijn: Paparuda Sauvignon Blanc 24.50 
Smakelijke sauvignon blanc die altijd het beste van zichzelf geeft, zowel als aperitief als bij 

visgerechten. Aromatisch frisse stijl, die typerend is voor dit druivenras. Aroma's van citrus, 

kruisbes, ... 

 

Tokay pinot gris 36.00 
Een zachte pinot gris uit de Elzas regio in Noord-Frankrijk. Deze wijn heeft alles wat we van 

een mooie pinot gris mogen verwachten: een volumineuze mond, mooi rijp fruit op de neus en 

een licht kruidig kantje in de afdronk. 

 

Chardonnay 28.00 
Een chardonnay uit het zuiden van Frankrijk. Een mooi samenspel van een aangename frisheid 

en een vol mondgevoel door de lichte houtlagering. 

 

Puilly-Fumé 49.00 
Deze Pouilly Fumé is zeer intens van smaak. In deze regio krijgt sauvignon blanc een krachtige 

aromatische kant die mooi in balans wordt getrokken door fijne, intense mineraliteit. Een 

prachtig samenspel van fruit en fraîcheur met een lange, smaakvolle afdronk!  

 

Rode wijn 

Huiswijn: Paparuda Merlot 24.50 
Sappige merlot boordevol rood fruit. Easy drinking wijn zonder een te zware tanninestructuur.  

 

Bordeaux 28.00 
Een middel-krachtige wijn gemaakt van merlot & cabernet sauvignon in Bordeaux. Door de 

fijne houtopvoeding hebben we een toasty afdronk.  

 

Montagne Saint Emilion 39.50 
Montagne Saint Emilion, een top-regio binnen Bordeaux. Deze wijn is zeer intens kersenrood, 

heeft een complexe neus met toetsen van rijp fruit en een discrete houttoets. In de mond is hij 

rijk en harmonieus. De afdronk is lang met rijpe tannines. 

 

Lalande de Pomerol 49.50 
Mooie makelij uit een prachtige regio! Gebalanceerde houtlagering, smakelijk fruit, krachtige 

aroma’s, complexe afdronk – enkele woorden om deze mooie wijn te beschrijven. Kortom, een 

Bordeaux-wijn van de bovenste plank.  

 

Rosé wijn 

Huiswijn: Paparuda rosé 24.50 
Licht zalmroze met een licht purperen tint, verse aardbeien nemen hier het voortouw. Boordevol 

rijpe vruchten als framboos en bosbes. Dit is een toegankelijke rosé met een zachte afdronk. 

 

Côte de Provence 29.00 
Bleek van kleur, intens van smaak! De stijl die we kunnen verwachten in de Provence-regio! In 

de neus vinden we expressieve, zuivere geuren. Denk aan: witte perzik, abrikoos en frisse 

lychee. Een typische fraîcheur kenmerkt deze top-rozé op het smakenpalet: loepzuiver, rond en 

perfect in evenwicht. In de finish worden we nog getrakteerd op een lichte floraliteit die hand 

in hand gaat met frisse citrusaroma’s. Top!  



Voorgerechten 

 

Garnalencocktail 18.00 

Vispannetje met kreeftensaus 17.00 

Kaaskroketten (2 stuks) 16.00 

Garnaalkroketten (2 stuks) 18.00 

Soep van de dag 8.50 

Scampi’s van het huis (6 stuks) 17.00 

Scampi’s in lookboter (6 stuks) 17.00 

Scampi’s in currysaus (6 stuks) 17.00 

Gerookte zalm 18.00 

 

 

 

Vishoofdgerechten 

 

Gebakken Noordzeetongen Meunière (2 stuks) 31.00 

(Te verkrijgen tussen 1 oktober en 1 juli) 

 

Noorse visschotel (koud) 28.50 
(zalm, heilbot, sprot,  forel) 

Huisbereid vissersbord in kreeftensaus (warm)  28.50 
(zalm, kabeljauw, tongrolletje, victoriabaars) 

 

Gevulde tomaat met garnalen 29.50 

Gerookte zalmschotel (koud) 28.50 

 

Scampi’s van het huis (10 stuks) 28.00 

Scampi’s in lookboter (10 stuks) 28.00 

Scampi’s in currysaus (10 stuks) 28.00 

 

Gegrilde gerookte zalm met choronsaus (warm) 28.50 

 

Garnaalkroketten (2 stuks + frietjes) 20.00 

Kaaskroketten (2 stuks + frietjes) 18.00 

 

Garnaalkroketten (3 stuks) 25.50 

Kaaskroketten (3 stuks) 23.50 

  

Max. 4 ≠ voor- & hoofdgerechten per tafel 



Vleeshoofdgerechten 

 

 

Steak met saus naar keuze * 29.50 

 

Entrecôte met saus naar keuze * 32.00 

 

Reuze vleesbrochette met saus naar keuze * 31.50 

 

Gegrilde beenham met saus naar keuze * 25.50 

 

Stoverij in Daiselnaere bier 28.00 

 

Gegrilde côte à l’os met saus naar keuze * (per 2 personen) 78.00 

Gegrilde côte à l’os met saus naar keuze * en rode wijn (½ fles p.p.) 98.00 

 

 

 

 

 

 

 

Supplement portie extra saus:  

Botersaus, Champignon, Peper, Béarnaise, Choron 2.50 

 

 

Salades 

 

 

Salade met gegrilde scampi’s (8 stuks) 24.00 

 

Salade met gerookte zalm 25.00 
 

Salade met garnalen 26.50 
 

(alle salades worden met brood geserveerd) 

(supplement frietjes bij voorgerechten of salades + 2.00€) 

 

 
 

Max. 4 ≠ voor- & hoofdgerechten per tafel 

* Saus naar keuze:  

Botersaus 

Champignon 
Peper 

Béarnaise 

Choron 
 



Kindermenu’s (voor kinderen tot 12 jaar) 

 

 

 

Stoofvlees met frietjes 14.00 

Steak natuur met frietjes 17.00 

Kippenschnitsel met frietjes 10.00 

Frikandel met frietjes (1 stuk) 8.00 

Frikandel met frietjes (2 stuks) 11.00 

Kaaskroketten met frietjes (2 stuks) 16.00 

Garnaalkroketten met frietjes (2 stuks) 18.00 

Supplement bord 2.00 

Supplement gemengde sla 3.00 

 

 

 

Snack’s 

 

Niet op zondag middag 

 

 

 

Croque Monsieur garnie 12.00 

Croque boem boem (met spaghettisaus) 14.00 

Croque madam (met spiegelei) 13.00 

 

Omelet natuur 12.00 

Omelet met garnalen en kaas 15.00 

Omelet met hesp en kaas 13.50 

 

Portie frieten bij de snacks 2.00 

 

 

  

Max. 4 ≠ voor- & hoofdgerechten per tafel 



 Warme dranken 

 

Koffie expresso 2.50 

Koffie décafeïne vrij 2.50 

Cappuccino met slagroom 2.70 

 

Latte macchiato 4.00 

 

Thee natuur 2.60 

Thee linde 2.60 

Thee munt 2.60 

Thee rozenbottel 2.60 

Thee Earl Grey 2.60 

Thee citroen 2.60 

Thee kamille 2.60 

Thee bosvruchten 2.60 

Groene thee 2.60 

 

Warme chocolademelk 3.00 

Warme chocolademelk met slagroom 3.20 

 

Dagsoep met brood 8.50 

 

Irish coffee (met whisky) 9.50 

French coffee (met grand marnier) 9.50 

Hasseltse koffie (met jenever) 9.50 

Italiaanse koffie (met amaretto) 9.50 

Normandische koffie (met calvados) 9.50 

Spaanse koffie (met licor 43) 9.50 

Baileys koffie (met baileys) 9.50 

 

  



Voor de lekkerbekken 
 

Pannenkoeken en wafels zijn te verkrijgen van 15 u. tot 18 u. 

 

Pannenkoeken 

 

Pannenkoek met boter en suiker 5.00 

Pannenkoek met slagroom 6.00 

Pannenkoek met ijs 6.00 

Pannenkoek met ijs en slagroom 7.00 

Pannenkoek met chocoladesaus 6.00 

Pannenkoek met ijs en chocoladesaus 7.00 

Pannenkoek met ijs, chocoladesaus en slagroom 8.00 

Pannenkoek met verse aardbeien en slagroom (seizoen) 9.50 

Pannenkoek met vers fruit en slagroom 9.50 

Pannenkoek ’t Spaans dak  11.00 
(ijs, vers fruit, advokaat en slagroom) 

Reuze pannenkoek met koffie / deca 7.00 

 

Wafels 

 

Wafel met boter en suiker 5.00 

Wafel met slagroom 6.00 

Wafel met ijs 6.00 

Wafel met ijs en slagroom 7.00 

Wafel met chocoladesaus 6.00 

Wafel met ijs en chocoladesaus 7.00 

Wafel met ijs. chocoladesaus en slagroom 8.00 

Wafel met verse aardbeien en slagroom (seizoen) 9.50 

Wafel met vers fruit en slagroom 9.50 

 

Verse warme Appeltaart 

 

Warme appeltaart 7.00 

Warme appeltaart met ijs 8.00 

Warme appeltaart met slagroom 8.00 

Warme appeltaart met ijs en slagroom 9.00 

Warme appeltaart met ijs. advokaat en slagroom 11.00 

Warme appeltaart met ijs en slagroom met koffie / deca 11.00 

  



Kinderijsje 

 

Kinderijsje (1 bol) 4.00 

Kinderijsje (2 bollen) 6.50 

 Vanille 

 Mokka 

 Aardbei 

 Chocolade 

 

Desserts 

 

Coupe ’t Spaans Dak (3 soorten ijs, vers fruit, grand marnier) 11.00 

Coupe Maison (advokaat, banaan) 10.00 

Dame blanche 8.50 

Coupe brésilienne 9.00 

Coupe advokaat 9.50 

Coupe aardbeien (seizoen) 9.50 

Coupe vanille 8.00 

Coupe mokka 8.00 

Coupe vers fruit 9.50 

Banana split 9.50 

 

Bordje met vers fruit en slagroom 8.50 

Bordje met verse aardbeien en slagroom (seizoen) 8.50 

Huisgemaakte advokaat 8.00 

Sorbet (2 bollen) 7.00 
(passie / citroen / framboos) 

 

Kleine dame blanche 7.00 
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